
EFSANE ÜÇLÜ ÇITIR KOVA 

ÜRÜN

EĞİTİM KARTI

-18°C de muhafaza edilen çıtır tavuk soğan halkası ve patates 

ürünlerimizi porsiyon olarak sepete aktarıldıktan sonra kırıntı 

ve buz parçalarını sepeti sallayarak uzaklaştırıyoruz.

Soğan halkası ve çıtır tavuk ayrı, patates kızartması ayrı 

bölümde 180°C de kızartılır. Çıtır tavuğun dinlendirici de 

bekleme süresi maksimum 30 dakikadır.

Efsane üçlü çıtır kova ürünümüz hazırlanırken öncelikle 

seperatör yerleştirilir. Sonrasında 150 gr çıtır tavuk, 9 adet 

soğan halkası ve 1 porsiyon patates kızartması(125-130 gr) 

koyarak hazır hale getirilir.

Yanında 1 adet mini ekmek, çıtır tavuk baharatı ve müşterimizin 

tercih ettiği 3 adet sos ile servis edilir. Efsane üçlü çıtır kovada 

ürünler aynı anda pişirilip servis edilmelidir. Müşterimiz ekstra 

sos ve mini ekmek talebinde bulunur ise kasaya yönlendirip 

talebini karşılayabiliriz.

Müşterilerimiz efsane üçlü çıtır kova ürününü paket servis 

olarak talep ederler ise çıtır kova kapağı kapatılarak yanında 

ikram edilen ürünler ile poşetlenip müşterimize servis 

edilmelidir.
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